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L’az ienda agr icola De Biase,  fondata nel  2009 a 
Castronuovo di  Sant ’Andrea,  of fre v in i  pregiat i  d i 
a l ta  qual i tà  provenient i  da v ignet i  a  r idosso del 
Parco Nazionale del  Pol l ino.

La produzione,  condotta secondo i l  metodo 
del la  biodivers i tà ,  avviene con metodi  biologic i  e 
vegani  che pr iv i leg iano la  sa lute del la  pianta e la 
nutr iz ione organica del  terreno.

Grazie a l la  passione per la  v i t icol tura e a l la  cura 
nel la  produzione,  la  piccola az ienda a conduzione 
fami l iare ha conquistato i l  r iconoscimento come 
trasformatore custode del la  biodivers i tà  dal l ’Als ia 
Basi l icata e Parco del  Pol l ino.

Attenta a l le  es igenze del  mercato,  Cant ine De 
Biase ampl ia  costantemente la  sua presenza 
sul  mercato i ta l iano e internazionale,  senza 
mai  perdere di  v is ta l ’obiet t ivo di  migl iorare la 
customer experience e la  real tà  az iendale.

T R A D I Z I O N E ,
F A M I G L I A  E
I N N O V A Z I O N E
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G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A
La qual i tà  del  nostro prodotto 
e i l  legame con i l  terr i tor io 
è raf forzato dal l ’ot tenimento 
del  r iconoscimento del la  DOP 
“Grott ino di  Roccanova”.  La 
zona di  produzione comprende 
i  terr i tor i  d i  Roccanova, 
Castronuovo di  Sant ’Andrea e 
Sant ’Arcangelo,  in  provincia di 
Potenza.

L A  N O S T R a
f i l o s o f I A

B A S I L I C A T A 
I G P
La col t ivaz ione del la  v i te in 
Basi l icata ha or ig in i  remote, 
infat t i  r isa le agl i  ant ichi  popol i 
degl i  Enotr i  e  dei  Lucani . 
L’Enotr ia  era così  chiamata 
per la  spiccata vocazione a l la 
v i t iv in icol tura. 
Oggi ,  l ’eccezionale qual i tà  del 
v ino prodotto è at testato dal 
r iconoscimento “ IGP Basi l icata” 
che comprende i l  terr i tor io 
del l ’ intera regione. 

V I T I C O L T O R I C O N  R I S P E T T O

b a s i l i c a t a

P O T E N Z A
M A T E R A

La nostra f i losof ia  s i  basa 
sul l ’at tenzione a l  terr i tor io e a l la 
sostenibi l i tà .
Produciamo nel  r ispetto del la 
biodivers i tà  con metodi  biologic i 
e  vegani  per creare un v ino di 
a l ta  qual i tà . 
La nostra az ienda è Green: 
pr iv i leg iamo mater ia l i  sostenibi l i , 
come le leggere bott ig l ie  di  vetro, 
integr iamo pannel l i  fotovol ta ic i 
e  l ’ut i l i zzo di  acqua sorgiva per 
r idurre lo spreco e l ’ impatto 
ambientale.

p a r c o  n a z i o n a l e 
d e l  p o l l i n o
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“Immergi t i  nel la  stor ia  e nel la  bel lezza 
del la  nostra terra con i l  nostro v ino 
bianco,  ispirato a l  frontone del  monastero 
s i tuato nel la  val le  del l ’Ursolei .  La nostra 
tradiz ione v i t iv in icola s i  espr ime in ogni 
sorso,  con note fresche e del icate di  f ior i 
e  frut ta che t i  conquisteranno con la  loro 
armonia e freschezza.”

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 3 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
I N  CO N T E N I TO R I  D I 
ACC I A I O  P E R 6  M E S I

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
M A LVA S I A B I A N C A D I 
BA S I L I C ATA ,  SAU V I G N O N 
B I A N CO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
7/ 9 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

B I A N C O
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“Lasciat i  avvolgere dal  gusto fresco del 
nostro rosato,  che celebra la  s inergia 
tra natura e femmini l i tà .  I l  colore rosa 
ant ico e i l  profumo gent i le  e frut tato, 
racchiudono l ’essenza del le  morbidi 
e  dolc i  col l ine lucane che r ichiamano 
s inuosi  corpi  femmini l i ,  s imbolo del la 
passione e dediz ione del le  donne che 
guidano l ’az ienda”.

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 3 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
I N  CO N T E N I TO R I  D I 
ACC I A I O  P E R 6  M E S I

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
SA N G I OV E S E , 
C A B E R N E T,  M A LVA S I A 
N E R A D I  BA S I L I C ATA , 
M O N T E P U LC I A N O

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
7/ 9 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

R O S A T O
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“Assaporate i l  “Nettare del l ’Enotr ia”  e 
lasciatevi  sedurre dal  suo sapore intenso 
e avvolgente,  a l la  scoperta del le  ant iche 
tradiz ioni  del  popolo degl i  Enotr i .  I l 
“kouros”,  s imbolo di  bel lezza f is ica e v ir tù 
moral i ,  s i  r i f let te nel  profumo fresco e 
deciso del  nostro v ino,  che v i  regalerà 
un’esperienza unica e coinvolgente.  Un 
connubio perfet to tra arte e natura.”

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 3 , 5 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
I N  CO N T E N I TO R I  D I 
ACC I A I O  P E R M I N I M O 
1 1  M E S I  E  4  M E S I  I N 
B OT T I G L I A

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
SA N G I OV E S E ,  C A B E R N E T 
SAU V I G N O N ,  M A LVA S I A 
N E R A D I  BA S I L I C ATA , 
M O N T E P U LC I A N O

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
1 8 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

R O S S O
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“Dal  sapore gradevole e dai  profumi 
frut tat i ,  L’Essenza rappresenta l ’anima 
autent ica del  nostro terr i tor io.  In una 
del le  moltepl ic i  grotte che arr icchiscono 
l ’area del la  DOP “Grott ino di  Roccanova”, 
i l  nostro v ino r iposa con cura a l l ’ interno 
di  una barr ique di  rovere,  permettendo 
così  a i  sentor i  d i  l iquir iz ia  e tabacco 
di  r ivelars i  in  tut ta  la  loro intensi tà . 
L’Essenza t i  inv i ta  a  scoprire l ’atmosfera 
magica di  questo luogo e a gustare un 
v ino che racchiude l ’anima stessa del la 
nostra terra.”

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 4 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
I N  CO N T E N I TO R I  D I 
ACC I A I O  P E R 6  M E S I . 
A LT R I  8  M E S I  I N 
BA R R I Q U E  D I  ROV E R E  E 
4  M E S I  I N  B OT T I G L I A

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
SA N G I OV E S E ,  C A B E R N E T 
SAU V I G N O N ,  M A LVA S I A 
N E R A D I  BA S I L I C ATA , 
M O N T E P U LC I A N O

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
1 6 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

R O S S O  B A R R I C A T O



1514

“Argiòra è i l  nostro v ino r iserva,  af f inato 
per 36 mesi  in  bott i  d i  rovere,  dove 
svi luppa eleganza e profondità .  I l  suo 
nome evoca l ’arg i l la  dei  nostr i  terreni  e 
l ’ inest imabi le valore che la  terra trasmette 
a l le  v i t i ,  come fosse oro.  Di  colore rosso 
rubino compatto,  spr ig iona aromi di  frut t i 
ross i  matur i .  Argiòra racconta la  forza 
del le  radic i  e  la  r icchezza del  terroir da 
cui  proviene.”

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 4 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
A F F I N A M E N TO  I N  B OT T I 
D I  ROV E R E  3 6  M E S I 
E  A LT R I  1 2  M E S I  I N 
B OT T I G L I A

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
SA N G I OV E S E ,  C A B E R N E T 
SAU V I G N O N ,  M A LVA S I A 
N E R A D I  BA S I L I C ATA , 
M O N T E P U LC I A N O

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
1 6 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

R O S S O  R I S E R V A
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“Col levivo” è i l  r isul tato del la  passione 
e del l ’ impegno per la  terra che c i 
c irconda.  S i tuato su una col l ina v iva, 
dove natura e biodivers i tà  s i  incontrano, 
i l  nostro v igneto abbraccia un approccio 
sostenibi le  e r ispettoso del l ’ambiente. 
Senza solf i t i  aggiunti ,  questo v ino 
preserva l ’ integr i tà  del l ’uva e la  vera 
essenza del  v igneto.  Esplora i l  cuore 
del la  natura in una bott ig l ia .”

TENORE ALCOLICO

ALCOHOL CONTENT

-
1 3 , 5 %  VO L .

LOCALITÀ

PLACE

-
C / DA C A LV E L LO

AFFINAMENTO

MATURING

-
I N  CO N T E N I TO R I  D I 
ACC I A I O  P E R M I N I M O 
1 1  M E S I  E  4  M E S I  I N 
B OT T I G L I A

AREA DI PRODUZIONE

AREA OF PRODUCTION

-
RO CC A N OVA ( PZ ) 
BA S I L I C ATA-  I TA L I A

VITIGNI

VINEYARDS

-
SA N G I OV E S E ,  C A B E R N E T 
SAU V I G N O N ,  M A LVA S I A 
N E R A D I  BA S I L I C ATA , 
M O N T E P U LC I A N O

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURE TO SERVE

-
1 8 °  C

G R O T T I N O  D I 
R O C C A N O V A

D E N O M I N A Z I O N E 
D I  O R I G I N E 
P R O T E T T A

R O S S O

S E N Z A
S O L F I T I
A G G I U N T I
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I l  v ino biologico è un t ipo di 
v ino prodotto ut i l i zzando uve 
col t ivate seguendo i  pr incipi 
del l ’agr icol tura biologica. 
Questo s igni f ica che durante la 
col t ivaz ione del le  v i t i  vengono 
ut i l i zzat i  metodi  natural i  e 
sostenibi l i  per la  cura del le 
piante e la  gest ione del  terreno, 
evi tando l ’uso di  pest ic id i  chimici , 
fert i l i zzant i  s intet ic i  e  organismi 
genet icamente modif icat i .

La decis ione di  produrre v ino 
biologico è una scel ta  importante 

che l ’az ienda Cant ine De Biase 
ha fat to s in dal l ’ in iz io.  Essere 
cert i f icat i  dal la  BIOS,  l ’ente 
di  cert i f icaz ione biologica,  f in 
dal  2009, dimostra l ’ impegno 
e la  dediz ione del l ’az ienda nel 
produrre v in i  d i  qual i tà  nel 
r ispetto del l ’ambiente e del la 
sa lute umana.

Ci  sono divers i  mot iv i  per cui 
molte az iende v inicole scelgono 
di  produrre v ino biologico. 
Innanzi tut to,  l ’agr icol tura 
biologica promuove la 

biodivers i tà  e la  conservazione 
degl i  ecosistemi.  Gl i  agr icol tor i 
b iologic i  s i  concentrano sul la 
sa lute del  suolo,  ut i l i zzando 
metodi  come i l  compostaggio e 
l ’uso di  fert i l i zzant i  vegetal i  per 
mantenere la  fert i l i tà  del  terreno.

Inol tre,  l ’assenza di  pest ic id i 
chimici  nel l ’agr icol tura 
biologica r iduce l ’esposiz ione 
a sostanze chimiche nocive per 
g l i  agr icol tor i ,  i  lavorator i  del le 
v igne e consumatori .  Questo può 
contr ibuire a una migl iore qual i tà 
del l ’ar ia ,  del l ’acqua e del  suolo 
nel le  zone di  produzione del  v ino.

Dal  punto di  v is ta del 
consumatore,  i l  v ino biologico 
offre divers i  vantaggi .  Poiché le 
uve sono col t ivate senza l ’uso 

di  prodott i  chimici  s intet ic i ,  s i 
r i t iene che i l  v ino biologico possa 
avere un sapore più autent ico e 
r i f let tere megl io i l  terroir in  cui 
è stato prodotto.  Inol tre,  molt i 
consumatori  apprezzano i l  fat to 
che i l  v ino biologico s ia  prodotto 
nel  r ispetto del l ’ambiente e del la 
sostenibi l i tà .

Per ottenere la  cert i f icaz ione 
biologica,  le  az iende v inicole 
devono seguire r ig ide norme e 
regolament i  s tabi l i t i  dal l ’ente 
di  cert i f icaz ione.  Sottoporsi  a 
questa cert i f icaz ione e mantenere 
g l i  s tandard r ichiest i  è  un 
impegno costante per le  az iende 
v inicole,  ma dimostra l ’ integr i tà 
e l ’autent ic i tà  del  loro approccio 
biologico.

A G R I C O L T O R I
B I O L O G I C I
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La cert i f icaz ione del  v ino vegano 
esiste per soddisfare la  crescente 
domanda dei  consumatori  d i 
prodott i  a l imentar i  che r ispett ino 
g l i  animal i  e  l ’ambiente.  Alcuni 
produttor i  d i  v ino tradiz ional i 
usano prodott i  d i  or ig ine 
animale durante i l  processo di 
produzione,  come la  col la  di 
pesce o la  caseina (una proteina 
del  lat te),  ecc.
La cert i f icaz ione del  v ino vegano 
garant isce che i l  v ino s ia  stato 

prodotto senza l ’uso di  prodott i 
d i  or ig ine animale e può essere 
ottenuta solo dopo un’at tenta 
anal is i  e  valutaz ione del  processo 
produtt ivo.
Per quanto r iguarda la  nostra 
az ienda,  abbiamo deciso di 
fare i l  v ino vegano non solo 
per soddisfare le  r ichieste 
dei  consumatori  vegani ,  ma 
anche per dimostrare la  nostra 
at tenzione a l la  qual i tà  del  v ino 
che produciamo.

Nei  v ignet i ,  la  d ivers i tà  biologica 
s i  manifesta at traverso una 
var ietà di  p iante,  insett i , 
microorganismi del  suolo e 
animal i  che interagiscono in un 
del icato equi l ibr io ecologico.
Questa divers i tà  contr ibuisce 
a l la  sa lute del l ’ecosistema 
del  v igneto,  promuovendo la 
fert i l i tà  del  suolo,  la  regolaz ione 
naturale del le  infestant i  e 
del le  malat t ie  del le  piante. 
Inol tre,  la  biodivers i tà  inf luenza 
diret tamente la  qual i tà  e la  var ietà 

dei  v in i  prodott i .  I  terroir unic i , 
che combinano fat tor i  c l imat ic i , 
geologic i  e  biologic i  specif ic i  d i 
una regione,  contr ibuiscono al le 
caratter ist iche organolet t iche 
dist int ive dei  v in i .  La biodivers i tà 
svolge quindi  un ruolo crucia le 
nel l ’enologia tradiz ionale, 
preservando la  divers i tà 
genet ica del le  var ietà di  uva e 
consentendo la  produzione di  v in i 
unic i  che r i f let tono l ’ambiente in 
cui  sono col t ivat i . 

v i t i c o l t o r i
v e g a n i

I L  V A L O R E  D E L L A 
B I O D I V E R S I T à
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P R E M I
2 0 2 2 - 2 3

Siamo orgogl ios i  d i  condiv idere 
con voi  i l  frut to del  nostro 
impegno e del la  nostra passione 
per l ’eccel lenza v in icola.
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C O N T A T T I

L O C A L I T à

r e c a p i t i

s o c i a l

Contrada Calvello, SP89 km 2+800 
85036 Roccanova (PZ)

+39 3489580264

+39 3482581730

c a n t i n e d e b i a s e @ g m a i l . c o m 

Q c a n t i n e d e b i a s e 

E C a n t i n e  D e  B i a s e  B i o l o g i c o & Ve g a n o
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